MENU (12/05/2012 tem 18/05/2012)

Asperges op Vlaamse wijze
Asperges a la Flamande
Of/ou
Gebakken ganzelever met een koud warm van @xpeD<€)
Foie d’oie poéllée avec chaud- froid de pomme(+5.00
Of /ou
Reuzegarnalen met een tomaatfondu verrijkt metsadito
Scampi au fondu de tomates enrichi avec pestoutgesa
*kkk
Kabeljauw in de oven gebraiseerd op witloof en lebexer
Cabillaud braisé au four, endives et beurre fermier
Of/ou
Lamsnavarin met lentegroenten en beukzwammen
Navarin d’agneau avec légumes de printemps et cliprops
Of/ou

Op lage temperatuur gegaarde konijnenbout, in@exgn kriekbier
Cuisse de lapin cuite a température basse, juskdeKbier”

*kkk

Trio van uitgelezen kazen (+ 4.00 €)
Trio de fromages sélectionnés(+4.00)
Of/ou
Yoghurtijs met gekonfijte asperges
Glacée au yaourt et asperges confites
Of/ou
Dame Blanche
Dame Blanche
Of/ou
Sorbet “Kolonel”
Sorbet ‘Colonel’

Prijs : 50.00€ Alles inbegrepen (aperitief, wijnlastfie)

Indien Champagne als aperitief wordt een supplenem#d.00€
aangerekend.

Prix : 50.00€ Tout compris (apéritif, vin et café)

Si Champagne comme apéritif, on demande un supptétael.00€



